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Mediterraner Tapas Abend  am 25.09.2026  

 

 
Fle isch  

Vitello Tonnato mal anders , 

Rosa  Scheiben vom Roastbeef  an geräucherten 

Makrelencreme (kalt)  

Entenbrust auf Feigenchutney (warm)  

Gebeiztes Lamm auf Auberginencreme mit Granatapfel 

(warm/kalt)  

Schweinebauch mit Aprikosen lack (warm)  

 

Fisch  

Garnelentartar mit Cantaloup e Melone, Erbsen, 

Limettenmayo (kalt)  

Lachspraline mit Labneh Sumach  und  Gurke (warm/kalt)  

 

Veggy  

Gerösteter Spitzkohl mit Tahini (warm)  

Burrata auf gegrilltem Pfirsich mit Quinoa Crunch (kalt)  

Käse Kroketten mit Manchego und Salat (warm)  

Zu cc hini  Röllchen mit Feta und Honig (warm)  

 

Süßes  

Vanilleeis mit Sherry und gerösteten Mandeln  

Crem a Catalana  

Orangen mit Honig  


