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Gans & Wildbuffet  am 20.11.2026 

 

 

Suppe , am Tisch serviert  

Wildconsomme  

mit Preiselbeer Flädle und Gemüse  

 

 

Vorspeisen  

Geräucherter Entenbrust Carpaccio mit Hokkaido Kürbis, 

Wildkräuter n und Joghurt Dip  

Feldsalat mit Birne, Ziegenkäse und Honig  

Brotkorb mit Salz Butter und Rote Beete – Mandel Dip  

 

 

Hauptgang  

Braten von Gänsen mit Orangen - Thymian Jus apart  

Wildragout aus heimischer Jagd  

Wildbraten in eigener Jus  

Kartoffelklöße , Semmelknödel, Petersilienkartoffeln, 

Rotkraut und Speck Rosenkohl  

 

 

Dessert  

Mascarponecreme mit Beerenragout  

Bratäpfeln mit Marzipan, Rosinen gefüllt  

und warm er Vanille Sauce  

Birnen Crumble  


