
Gala Menü am 31.12.2025 ab 18:00 Uhr 

 

Amuse-Gueule 

 

*** 

Jourgebäck mit Preiselbeerbutter 

 

*** 

Rote Beete – Ziegenfrischkäse millefeuille, Frisée, Feigensenf und Filochips 

 

*** 

Wildkräutersuppe mit Flusskrebsschwänzen 

 

*** 

Zanderfilet auf Fenchelrisotto mit Oliveneis 

 

*** 

Rosa gebratenes Filet vom Rind mit sautierter Gänseleber,  

Rotweinjus, Waldpilzen und Trüffel - Kartoffelmousseline 

vegetarisch: 

Maultaschen mit Linsen und Minze,  

dazu Waldpilze und Trüffelschaumsauce 

 

*** 

Schokoladensoufflé mit flüssigem Kern, 

Waldbeeren und Vanilleeis 

 

€75,- p. P. 

€69,- p. P. (vegetarischer Hauptgang) 


