Willkommen im Restaurant Von Képpen!

Ob Heinrich von Képpen im Jahre 1850 wohl ahnte, dass wir das
Restaurant einmal nach ihm benennen werden? Er war es namlich, der
den ersten Stein fUr die Gutsanlage Ringelsbruch setzte und damit den

Beginn einer Geschichte mdglich machte,

Mit dem Restaurant Von Koppen setzen wir nun alles wieder auf Anfang,
fur den Beginn einer ké&stlichen Zukunft,

Wenn Sie mehr Uber die Historie erfahren madchten und die Eventlocation Gut
Ringelsbruch mit all hren Maglichkeiten fUr rauschende Feste kennenlernen wollen, ist
unser Team gern fUr Sie da. Impressionen fir lhre Feierlichkeiten, viel Wissenswertes und
mehr erfahren Sie auf unserer Webseite,

S5chon, dass Sie da sind!
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Liebe Gaste,
wir haben mit dem Restaurant Von Kdppen am Westfalischen Gastronomiepreis
2017, 2018 und 21 9 teilgenommen. Durch lhre positiven Bewertungen konnten wir
uns gegen 200 weitere Restaurants durchsetzen und dirfen somit stolz verklinden,
dass wir mit den Noten 1,306, 1,336, 1,267 zur TOP 10 in Westfalen zahlen,
Vielen Dank fir Ihre Unterstitzung!

Ihr Team vom Restaurant Von Koppen



Suppen

Kartoffel -Birnencrémesuppe
mit Baconchip und Krautercroutons
720€

Consommé vom Rind
mit MarkklaBchen, Curry Royal und Gemiiseeinlage
860 €

Vorspeisen und Salate

Gratinierter Ziegenkdsetaler
an Wildkrautern, mit Rote Beete, Pinienkernen
und Feigenvinaigrette
1190€

Antipasti Teller ,von Koppen®
Manchego, Chorizo, Westfilischer Knochenschinken,
Qliven, Mariniertes Gemise und Rucola,
14,30 €/ flr 2 Personen 22,10 €

Falsche Schnecken ,Surf & Turf*
mit Streifen vom Kalb und Garnelen
in Krauterpeperoni Butter und frischem Baguette
1450 €

Variationen von Garten und Wildkrdutersalaten
mit Tomaten, Gurken, Friichten, Nlssen
und Hausdressing
13,00 €
mit flambiertem Ziegenkise
€15,70
mit Hahnchenbrust
16,00 €
mit Black Tiger Garnelen
18,00 €

Hauptgange

Fettuccine in Kirbiscréme
mit buntem Mangold und Pecoring Kase
1640 €
12,00 € als Zwischengang
mit Hahnchenbrust
2040 €
mit Black Tiger Garnelen
2290 €



Ringelsbrucher Krlistchen
mit Champignons und Bergkase gefullt,
an Pilzrahmsauce mit Bratkartoffeln und Beilagensalat
2530¢€

Original Wiener Schnitzel
mit Preiselbeeren, Zitrone und
lauwarmen Kartoffel Radieschensalat
2680€

200 gramm Rumpsteak
mit hausgemachten Rdstkartoffeln, Rote Beete Perlzwiebeln,
Tomatenchutney und Beilagensalat
3150 €

Delbriicker Maispoularde
an Paprika Polenta Taler, mit Thymianjus
und Romanescogemiise
2340 €

Edelfisch - Variation von Koppen
auf grinem Krauter Risotto, mit Pernodmdhren
und Limettenschaumsauce
26,90 €

Backchen vom Kalb
an Susskartoffelstampf,
mit wilden Brokkeli und Portweinjus
2810 €

Vegan

Filoteig mit Kartoffel - Kirbisfullung
an Selleriepumpernickelcréme, mit kleinem Gemdiise
und Eisbergschaum
16,90 €

Dessert

Kirbisparfait mit Mascarpone
auf Himbeerjoghurterde und Fruchtcoulis
920 €

Limetten Créme brilée
mit frischen Waldbeeren
720€

Auswahl von Crémeeis und Sorbets
1,80 € pro Kugel



Auszug der Getranke

Bad Driburger Medium / Naturell 0,251 2,90 €
0,751 6,20 €
Afri Cola, Afri 0. Zucker, Bluna Orange/Zitrone 0,20 | 2,90 €
Granini Apfel 0,20 | 2,90 €
Granini Orange 0,20 | 2,90 €
Granini Maracuja 0,20 | 2,90 €
Saftschorle 0,30 | 3,40 €
Landlust Rhababer 0,331 3,80 €
Landlust Streuobst Apfel 0,331 3,80 €
Landlust Streuobst Apfel & 0,331 3,80 €
schwarze Johannisbeere
Koénig Pilsener 0,30 | 3,40 €
Kénig Pilsener 0,50 | 5,20 €
Kdnig Pilsener alkoholfrei 0,33 | 3,30 €
Paderborner Pilger Landbier 0,33 I 3,30 €
Radler 0,30 I 3,40 €
Benediktiner Weizen 0,50 | 5,20 €
Benediktiner Weizen alkoholfrei 0,50 | 5,20 €
Vitamalz 0,331 3,20 €
Café Creme 3,00 €
Pott Café Créme 3,70 €
Cappuccino 3,50 €
Latte macchiato 3,80 €
Milchkaffee 3,70 €
Espresso 2,30 €
Espresso macchiato 2,90 €
Doppelter Espresso 3,90 €
Schokolade 3,30 €

Tee, verschiedene Sorten 2,80 €



